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Tintelkfisch a la romana
r "";l-.-

VOROVEICEN

Aioli mit Brot und Oliven (Preis pro Person) 2.50€
Tintenfisch a la romana serviert mit gemischtem Salat und unserer kostlichen Honig-Senf-Sauce  13.00€
Carpaccio vom Rind serviert mit gerosteten Pinienkernen, Erdbeeren, Rucola,

Kirschtomaten, Parmesan und weiBem Truffelol 18.00€
Raucherlachs-Carpaccio mit Rucola dazu frische Erdbeeren und Erdbeer Jus 17.00€
Garnelen in Knoblauch und Chilli 16.00€
Gegrillter Tintenfisch auf einem Bett aus Kartoffelpuree, kanarischer Mojo-Sauce
und wurziger Mayonnaise 21.50€
m Uberbackener Provolone-Kése serviert mit Toasties 12.00€
Grune Bratpaprika 9.00€
@ Gebackener Camembert mit Preiselbeeren 12.00€
@ Buffalo mozzarella serviert auf einem Rucola Bett mit Kirschtomaten
und Spargel, gewurzt mit nativem Olivenodl und frischem Oregano 15.50€
Ceviche Rio mit gerauchertem Lachs und Garnelen auf einem Bett aus gehackten Tomaten,
Avocado, roten Zwiebeln mit Koriander und Limetten-Vinaigrette 16.00€
Bruschetta mit Tomaten, Knoblauch, Olivendl, Salz und Pfeffer 8.00€
K[/V 062” EV &t Das Kindermenii beinhaltet eine Kugel Eis 7 '
Spaghetti mit Tomatensauce 9.00€
Huhnchen Nuggets mit Pommes frites 9.00€
Wirstchen mit Kartoffelpuree 9.00€
O Vogetarisch



Caesar Salat

QUATE

Caesar
klassische Mischung aus Salat, Speck,
hausgemachten Croutons, Parmesan

und mit knusprigem Hahnchen gekront
14.50€

@ Thai
Mit Avocado, Baby-Spinat,
Wakame-Algen, Kirschtomaten
und wurzigen Cocktail-Saucen-Dressing
14.00€
Rio
Frischer Salat mit Charakter auf Basis
von gemischtem Salat, Tomaten,
Erdbeeren, Orangen, Ziegenkase

und knusprigem Serranoschinken
15.00€

Brazil
Baby-Spinat Salat mit Garnelen,
Mango, Speck, Sesamkornern
und Cocktail Sauce ‘Rio Style’
15.50€

Quinoa-Salat
auf Rucola-Basis mit Hihnchen,
Avocado, Mango, Cherry-Tomaten,
roten Zwiebeln und Mandeln
mit Maracuja-Dressing

15.50€ Thai Salat

W Vegetarisch



Spaghetti
mit Meeresfriichten

Spaghetti mit Meeresfriichten
17.50€

Tagliatelle Rom
serviert in einer cremigen Demi-Glace-Sauce
mit Rinderfiletspitzen und Pilzen
18.00€

(P Penne Sao Paulo
mit hausgemachter Tomatensauce,
Aubergine und cremigem Mozzarella
16.00€

Spaghetti Nordischer Art
mit frischem Lachs, Spargel und Minze
in einer leichten Sahnesauce
16.50€

Pesto Nudeln
mit getrockneten Tomaten und Rucola
13.50€

Penne ‘Rio’ mit Gambas
geschmorten Zucchini und Spinat
an leichter Knoblauch-Butter-Sauce

Pesto Nudeln 15.50€

@ Vogetarisch



o MEER
7100k

Teriyaki-Lachs
begleitet von sautiertem Gemuse
und hausgemachtem Kartoffelpuree
mit weil3em Truffel
19.50€

Wolfsbarschfilet gegrillt
‘Rio Style’
mit Knoblauch,
dazu sautiertes Gemuse
und hausgemachtem wurzigem
Jalapefios Kartoffelptree
20.00€

Fish & chips
16.50€



Zarte Lammschulter

=
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B oyt A

Rinderfilet mit gegrilltem Gemuse und Bauernkartoffeln
Curry Huhnchen mit Basmatireis und Nudelnest

A4

ECTEN BAUERVYOT

BBQ ribs begleitet von hausgemachtem wurzigem Jalapefios Kartoffelptree
Iberisches Schweine-Steak serviert auf heilSem Stein mit grinen Bratpaprika

und Bauernkartoffeln

SIGNATURE Rinderfilet 240gr auf Niedrigtemperatur in Rio Marinade gegart

dazu GrillgemUse und Kartoffelptree gewUrzt mit Jalapefios

Zarte Lammschulter auf Niedrigtemperatur in Rosmarinsauce gegart,

dazu Kartoffeln und Zucchini

Hahnchen Cordon bleu ‘Rio Style’ mit sautiertem Gemuse und hausgemachtem

Kartoffelplree mit weil3em Truffel

Schnitzel vom Schwein Mailander Art mit Pommes frites deluxe und Krautsalat

EXTRAC

Pommes frites deluxe 4.00€
Bauernkartoffeln 4.00€
SuRkartoffel Pommes 4.50€
Hausgemachtes Kartoffelstampf 4.00€
Hausgemachtes Kartoffelstampf mit weiRem Truffel 5.00€
Hausgemachter Kartoffelstampf mit wurzigen Jalapefios 5.00€
Kohlsalat 4.50€

Grillgemuse mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln,
Kartoffeln, Zucchini, Auberginen und Olivendl 8.00€

QOCCeN

Pfeffer
Roquefort
Pilzsauce

Curry

BBQ Jack Daniel's

25.00€
16.50€
18.00€

23.00€

25.50€

16.50€
14.50€

3.00€
3.00€
3.00€
3.00€
3.50€




Alle Burger werden mit Pommes frites deluxe serviert

Klassischer Burger mit Salat und Tomate
Cheeseburger mit Salat und Tomate

Huhnchen Burger Panierte Huhnerbrust mit Cheddar-Kase, Speck, Salat,
Tomate und unserer leckeren hausgemachten BBQ-Sauce

}j Tijuana Burger mit Salatblatt, Tomate, Cheddar-Kase, wurziger Sauce
und Jalapefios

SIGNATURE Rio Burger mit Speck, Ei, Cheddar-Kase, Salat, Tomate,
gewurzt mit Cajun-Mayonnaise

(@ Vegetarischer Burger mit Tomate, Rucola und Champignons

W Vogetarisch

11.50€
12.50€

12.50€

14.00€

15.00€

11.50€



(Minimum 2 Personen / Preis pro Person)

Gemischt
23.00€

Meeresfrichte
27.50€

 Vegetarisch
19.00€

F




NAGIOVE 10V

Hausgemachter Apfel Crumble
mit Vanille Eis
7.00€

Hausgemachter Schokoladen-Brownie
mit NUssen, serviert mit heilser Schokoladensauce
und Vanille Eis
7.00€

Hausgemachter Kasekuchen New York Style
mit frischen Fruchtcoulis
7.00€

Mango sorbet
mit frischen Fruchtcoulis
6.50€

Gemischtes Eis mit Sahne
5.50€
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PRICKEINY —AOC CHAMPAGIE ———

Cava De La Casa Moet Chandon Brut Imperial 100€
Freixenet Ice Rose D.O. Cava Moet Ice |mperia| 100€

peunelRiosseeo Extra Dry Moet Ice Imperial Magnum 1,5 200€

Veuve Cliqueot Brut 100€
/_ R@g E Veuve Cliqueot Brut Magnum 1,5l 200€
Finca Fabian Rosado. Eco. DO La Mancha Ruinart Blanc De Blancs. 100% Chardonnay 200€
Pasion Bobal. Eco. DO Utiel Requena Dom Perignom Vintage 250€

Whispering Angel. AOC Cotes De Provence
Domaine Ott. AOC Cétes de Provence

Moet Brut Imperial Rose 120€
Moet Ice Imperia Rose 120€

Miraval. AOC Cotes de Provence
Miraval Magnum 1,5L Moet Ice Imperial Rose Magnum 1,5I 250€

N
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. WEICO 1.

Leicht, frisch und fruchtig
Origium. Macabeo, Chardonnay. DO San Valero
Vina Lobera Verdejo .Ecoldgico DO Rueda
Can Maymo. Malvasfa, Moscatel. VT Ibiza
Jose Pariente Verdejo. DO Rueda
Menade Sauvignon Blanc. VT Castillay Ledn
Libalis. Moscatel, Viura. VT Valles de Sadacia
Fantinel Borgo Tesis. Pinot Grigio. Friuli
Dr Loosen Riesling Dry. Mosel
Billaud Simon Chablis. Bourgogne
Frisch mit Struktur
Abrecaminos. Godello. DO Valdeorras
Terras Gauda. Albarifio, Loureiro, Caifio. DO Rias Baixas
Ausgereift mit Struktur
Q/olver Chardonnay. VT Castilla

- Rl

Leicht

La Vendimia. Garnachay Tempranillo. DOCa Rioja
Remoissenet Pere et Fils Pinot Noir. Bourgogne

Frisch mit mittlerer Intensitat

Finca Fabian. Tempranillo. DO La Mancha

Can Maymao Barrica. Monastrell, Merlot. VT Ibiza

Luis Cafias Crianza. Tempranillo, Garnacha. DOCa Rioja
Cune Crianza. Tempranillo 85%, Mazuelo y Garnacha 15%. DOCa §
Ausgereift mit mittlerer Intensitat

Marques de Murrieta Reserva. DOCa Rioja

Murua Reserva DOCa Rioja

Vollimundig

Emilio Moro. Tina Fina. DO Ribera del Duero

Pago de los Capellanes. Tinta Fina. DO Ribera del Dug
Altavista Premium Malbec. Mendoza. Argentina
Malleolus. Tinta Fina. DO Ribera del Duero

N




