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Carpaccio di bue

ANTIPACTT

Pan con Alioli 2.80€
Crostini di pane caldo salsa ibizenca all'aglio e olive (prezzo a persona)

Bruschetta condita con pomodori, aglio e olio d'oliva

Gamberoni all'aglio saltati in padella con aglio e olio al peperoncino

Calamari alla romana con un filo di miele e senape e insalata di stagione
@ Camembert fritto servito con marmellata di mirtilli selvatici

@ Mozzarella di Bufala accompagnata con asparagi grigliati,
pomodorini su letto di rucola condita con olio e origano

Carpaccio di manzo condito con fragole, pomodorini, pinoli tostati, parmigiano,
rucola e finito con olio al tartufo bianco

Pimientos del Padron Peperoncini dolci grigliati e conditi con sale marino
W Provolone fuso servito con chutney di pomodoro e pane tostato

Duetto di salmone e gamberi su letto di avocado, cipolla rossa, pomodoro,
succo di agrumi e maionese al wasabi

W Vegetariano

9.30€

17.70€

14.50€

12.50€

15.90€

19.70€

9.50€

12.70€

17.90€
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Tagliatelle “Belissimo” 17.50€
Ragu alla bolognese con petali

di parmigiano, prosciutto crudo

e panko

Spaghetti ai frutti di mare 18.50€

Saltati in una deliziosa salsa
al pomodoro, olio d'oliva
e salsa al prezzemolo

Tagliatelle Ibiza 18.50€
Con strisce di petto di pollo
in salsa cremosa di funghi

Spaghetti alla Carbonara 17.50€

Deliziosa crema all'uovo
e parmigiano
con guanciale croccante

Tagliatelle al pesto 15.50€
Con pomodori secchi e rucola

Spaghetti con gamberi all'aglio 21.00€
Prezzemolo, olio al peperoncino,
pomodorini e pinoli tostati

Insalata Caesar 12.90€
Mix classico di foglie di insalata, bacon,

salsa, crostini e parmigiano

A scelta:
Servito con pollo crocante 14.50€
Servito con gamberi 17.00€

@ Insalata tailandese14.50€
Avocado, alghe wakame, spinaci novelli,
pomodorini e maionese piccante

Insalata di quinoa 15.90€
Pollo, avocado, cubetti di formaggio, uva,

cipolla rossa, mandorle, rucola e condimento
al frutto della passione

Insalata brasiliana 15.90€
Gamberi, mango fresco, bacon, mais tostato

servito su un letto di spinaci novelli conditi
con semi di sesamo e salsa cocktail Rio

Insalata Ibiza super food 16.30€
Frutta fresca di stagione, mandorle, nocciole,

semi di sesamo misti, uvetta, semi di zucca su

un letto di insalata verde con una vinaigrette
al balsamico
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Bistecca di Filetto Prime 31.00€
Grigliato a piacere, servito con verdure saltate e patate Rio

Pollo al Curry 17.50€
In salsa cremosa con verdure servite con riso basmati e nido di noodle

Carreé di Costine di Maiale 19.00€

Arrostite nella nostra deliziosa salsa barbecue RIO su un letto di pure di patate
con un pizzico di jalapefio

Filetto di Maiale Iberico 24.30€

Presentato su un piatto caldo sfrigolante con verdure grigliate e patate affumicate mantecate
con burro alle erbe

Spalla di agnello a cottura lenta in sughi naturali con rosmarino fresco, verdure di stagione
e patate presentate in padella di ferro 28.70€

Petto di pollo marinato al miele e senape, accompagnato da fagiolini e pomodorini 18.00€
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Verdure saltate in salsa teriyaki, guarnite
con mais tostato, arachidi servite con riso basmati

Con Pollo 15.70€

Con Filetto Di Manzo 16.80€

Con Gamberi 17.90€

Patatine fritte deluxe 4.00€

Patatine fritte 4.50€

Puré di patate con una punta di tartufo bianco 5.50€
Pepe Puré di patate con un pizzico di jalepfio 5.00€
Roquefort Insalata russa fatta in casa 5.00€
Funghi Verdure grigliate con pomodoro, peperoni, cipolla,

zucchine, melanzane, patate 8.50€
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Salmone Teriyaki 22.70€

Accompagnato da verdure saltate
e pure di patate con olio al tartufo bianco

Filetto di Branzino 21.00€

Saltato in padella In salsa mojo all'aglio light,
con patate e peperoni saltati

Fish & Chips 16.70€
Baccala in pastella alla birra e patatine fritte,
piselli e salsa tartara

Polpo alla Griglia 25.00€
Accompagnato da patate affumicate,
pesto di avocado e coriandolo

CUCINATO AL MOMENTOSU ORDINAZIONE

4 (MINIMO 2 PERSONE / PREZZO PER PERSONA)

Paella mista
con carne e pesce 23.50€

Paella di mare 28.50€
(@ Paella Vegetariana 19.90€




5" BURGER GOURMET

Gli hamburger gourmet 5 * includono patatine fritte deluxe

SIGNATURE RIO BURGER DOUBLE PRIME BEEF
Bacon, peperoni grigliati, avocado, formaggio cheddar
e insalata su pane fresco accompagnato da anelli di cipolla

Deluxe Chicken Burger
Petto di pollo croccante, bacon, cipolla caramellata, uovo, guarnito con salsa al curry su pane fresco

Brasil Pulled Pork Burguer Rio Style
Insalata iceberg, cipolla caramellata, scaglie di parmigiano, bacon croccante, confit di mela
e salsa BBQ al Jack Daniels

(P Hamburger super vegano
A base vegetale, tris di peperoni grigliati, cipolla caramellata, funghi e guacamole su pane fresco
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Brownie al cioccolato
Guarnito con noci, salsa di cioccolata calda, gelato

Cheesecake
Servito con salsa di frutta fresca

Créme Brulée
Servito con frutti rossi flambe e crumble di Oreo

Sorbetto al Mango
Con mango fresco e salsa

Coppa Gelato
Servito con salsa e contorno di frutta

@ Vogetariano & Vogano

23.00€

19.00€

21.50€

18.00€

8.50€

8.50€

8.50€

7.00€

7.50€



ECrymeled ?

Cava De La Casa

25€

Freixenet Ice Rose D.O. Cava 35€
Fantinel Prosseco Extra Dry 37€
—ReCAVEL N
Palacio de Nida. Bobal 100%, DO Utiel Requena 5€ 21€
Pasién Bobal. Eco. DO Utiel Requena 5€ 25€
White Zinfandel. California 6€ 30€
Whispering Angel. AOC Cétes De Provence 42€
Domaine Ott. AOC Cétes de Provence 63€
Miraval. AOC Cotes de Provence 39€
Miraval Magnum 1,5L AOC Cétes de Provence 79€

—AOC CHAMPAGNE ———

Moet Ice Imperial

Moet Ice Imperial Magnum 1,5L
Moet Ice Imperial Rose

Moet Chandon Brut Imperial
Moet Brut Imperial Rose

Veuve Cliqueot Brut

Veuve Cliqueot Brut Magnum 1,5L

Dom Perignom Vintage

y
B1avce?

140€
280€
150€
120€
130€
125€
260€
390€
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MADUROS CON ESTRUCTURA

Volver Chardonnay. VT Castilla 6€ 30€

LIGEROS, FRESCOS Y AFRUTADOS

Palacio de Nida. Macabeo 100%, DO Utiel Requena 5€ 21€

Vifa Lobera.Verdejo .Ecolégico DO Rueda 23€

Jose Pariente Verdejo. DO Rueda 30€

Menade Sauvignon Blanc. VT Castillay Ledn 32¢€

Libalis. Moscatel, Viura. VT Valles de Sadacia 28€

Dr Loosen Riesling Dry. Mosel 35€

JMOREAU. CHABLIS 49€

FRESCOS CON ESTRUCTURA

Terras Gauda. Albarifio, Loureiro, Caifio. DO Rias Baixas 35€
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LIGEROS

Palacio de Nida. Bobal + Tempranillo, DO Utiel Requena 5€ 21€

Cune Crianza. Tempranillo 85%, Mazuelo y Garnacha 15%. DOCa Rioja 5.5€ 25€

FRESCOS CON INTENSIDAD MEDIA

Can Maymo Barrica. Monastrell, Merlot. VT Ibiza 34€

Luis Cafnas Crianza. Tempranillo, Garnacha. DOCa Rioja 35€

MADUROS CON INTENSIDAD MEDIA

Finca Resalso. Tempranillo, DO Ribera del Duero 35€

CON CUERPO, BUENA ESTRUCTURA

Emilio Moro. Tinta Fina. DO Ribera del Duero 45€

Pago de los Capellanes. Roble. DO Ribera del Duero 49€
NG /
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Paseo del Mar 8, San Antonio, Ibiza
Disponemos de carta de alérgenos:Todos lo




