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Carpaccio vom Rind

Garnelen in Knoblauch

VOROVE 1 CEV

@ Warmes knuspriges Brot mit Knoblauchmayonnaise und Oliven (Preis pro Person) 3.00€

Bruschetta mit Kirschtomaten
Knoblauch, Rucola, Olivendl, Salz und Pfeffer

Garnelen in Knoblauch und Chilli

Cremige Buffel-Burrata

Mit Birne in Sirup, Rucola, gemahlenen Pistazien, sautiertem iberischen Schinken,

Kirschtomaten und kalt gepresstem Olivendl
Tempura Gemusesticks mit Curry Hummus

Rindercarpaccio
Serviert mit gerosteten Pinienkernen, Erdbeeren, Rucola,
Kirschtomaten, Parmesankase und weillem Triffeldl

Kroketten zur Auswahl:  Ochsenschwanz- oder Curry-Huhnchen

(% Uberbackener Provolone-Kése
Serviert mit kandierten Tomaten und Toasties

Tiger Garnelen in Tempura
Mit Sesam, wurziger Mango Sauce, Schnittlauch und Babyspinat

Tintenfisch nach andalusischer Art mit rosa Aioli

Cocktail mit Garnelen, Raucherlachs und Avocado
Serviert mit Salat, roten Zwiebeln, Zitronen Tropfchen und Cocktailsauce Rio

BestSetter  QQ Vegetariano

9.90€

18.50€
20.50€

14.90€
19.90€

17.00€
14.90€

22.50€

15.50€
18.90€



Tagliatelle “Belissimo” 19.50€

Mit Rinderfiletspitzen in einer
Bolognese Sauce und Blauschimmelkase

Spaghetti mit Meeresfrichten 20.50€

Mit natUrlichen Tomaten, Olivendl,
Petersilie und sautierten Meeresfrichten

Tagliatelle Ibiza 18.50€

Mit Hihnchenfilet in cremiger
Demi-Glacé-Sauce mit Champignons

Traditionelle Spaghetti Carbonara 17.50€
Mit Original-Guanciale

Tagliatelle mit Pesto 15.50€
Mit kandierten Tomaten und Rucola

Knoblauch-Spaghetti mit Garnelen  21.00€

Petersilie, Chili, Olivendl, gerostete
Pinienkerne und Kirschtomaten

Caesar Salat 14.90€
Klassische Mischung aus Salat, Speck,
hausgemachten Croutons und Parmesankase
Zur Wahl:
Mit knusprigem Hihnchen 16.90€
Mit sautierten Garnelen  18.90€

Thai Salat 15.90€

Mit Avocado, Babyspinat, Wakame-Algen,
Kirschtomaten, Krabbenfleisch
und wurziger Cocktailsauce

Salat Brasil  17.90€
mit sautierten Riesengarnelen

Auf einem Bett aus Babyspinat, Erdbeeren,
knusprigem Speck und Cocktailsauce Rio

Rio Tropical Salat 18 90¢
] ” mit Mango und Avocado

Tomaten, rote Zwiebeln
und Calamansi Tropfchen

@ Caprese-Salat 15.90€

Mit frischem Mozzarella, Basilikum, WalnUssen,
Tomaten, natives Olivendl, Pesto
und Balsamico-Creme
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Zarte Lammschulter auf Niedrigtemperatur
in Rosmarin

: “. B i o
Premium Rinderfilet L [ j 38.00€

&) Serviert mit cremiger Demi-Glace-Sauce, Kartoffelgratin, Parmesanschaum,
Babykarotten, Pimientos de Padron und knackigem Gemuse

Premium Rinder Entrecote 29.00€
Mit Marmelade vom Bauchspeck, Piquillo-Paprika,

dazu Blumenkohl-Brokkoli-Gratin und Bauernkartoffeln

Huhnchencurry 17.50€
Mit frischem GemUse und Basmatireis

Flambierte BBQ-Rippchen Rio-Style 21.00€
Dazu hausgemachtes Kartoffelplree mit Jalapefios

Iberisches Schweine-Steak 28.00€
Mit hausgemachtem Kartoffelpuree, sautierte Zwiebeln, Kirschtomaten

und kanarischer Mojo-Sauce

Zarte Lammschulter auf Niedrigtemperatur in Rosmarinsauce gegart 32.50€
Dazu Salzartoffeln und Zucchini

Marinierte Hilhnchenbrust 21.50€

Dazu Blumenkohl-Brokkoli-Gratin und Bauernkartoffeln

Wahlweise mit Pfeffersauce oder Champignon-Rahmsauce
m Gebratenes Gemise mit Teriyakisauce, 14.90€

Erdnusse, dazu Basmatireis

strier) Mit Hiihnchen

16.90€
Mit Rinderfiletspitzen

18.90€
Mit Garnelen Exmﬂg

Deluxe Pommes Frites 4.00€

gﬂ%(f ,1/ SiiBkartoffelpommes 450€

Pfeffer 3.50€ Hausgemachtes Kartoffelpl?ree . . ) 5.00€
Chimichurri 3.50¢ Hausgemachtes Kartoffelpiiree mit weiRem Truffel 6.00€
imichurr : Hausgemachtes Kartoffelpiiree mit Jalapefios 6.00€

Champignon 3.50€

Gemuse in Tempura 11.50€
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Lachs Teriyaki 22.90€
Dazu hausgemachtes Kartoffelptree mit
Truffelaroma und wildem Spargel

Wolfsbarsch  26.00€
auf Niedrigtemperatur gegart

Mit gebratenen Bauernkartoffeln, Paprika,
sautierte Zwiebeln und kanarische Mojo-Sauce

Fish & Chips 17.90€
Serviert nach britischer Art

Gegrillter Oktopus 25.00€
Auf Bratkartoffeln, Avocadopesto und Koriander

Seehecht 20.50 €

In Knoblauch-Petersilien Sauce
mit Venusmuscheln, Babykartoffeln
und wildem Spargel

Frisch zubereitet
(Minimum 2 Personen / Preis pro Person)
Gemischt
24.50€

Meeresfriichte
29.50€

@ Vegetarisch
19.90€




GOURMET BURGER

GOURMET-Burger inklusive eine Portion Deluxe-Pommes

Signature Rio Prime Double Beef Burger 23.00€
Serviert mit Eisbergsalat, Avocado, Tomate, gerdsteter Paprika, Marmelade vom Bauchspeck,
begleitet von Cajun-Mayonnaise und geschmolzenem Cheddar-Kase, dazu Zwiebelringe

Texas Chicken Deluxe 19.00€
Knuspriger Hihnchen Burger mit amerikanischer Sauce, feinem Cheddar-Kase, Salat,
Marmelade vom Bauchspeck, knusprige Zwiebeln und Jack Daniel's® Bourbon-Barbecue-Sauce

Brasilianischer Pulled Pork Burger Rio Style 22.50€
Eisbergsalat, rote Zwiebeln, Parmesankasescheiben, knuspriger Speck,
kandierter Apfel und Jack Daniels ® BBQ-Sauce

Bestelle fiir nur 4.00€ eine Portion Pommes Deluxe

oder StiRkartoffel Pommes fiir nur 4.50€

k [ /‘/ 0ER” E/'/ &2 Inklusiv eine Kugel Eiscreme  9.90€

Chicken Nuggets mit Pommes

@ Pasta mit Tomatensauce

Cheeseburger und Pommes

i) Best Seller Q@ Vegetariano
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Schokoladen Coulant 8.50€
Mit NUssen, serviert mit heilser Schokoladensauce
und Vanille Eis

Cheesecake hausgemacht 8.50€
Mit frischem Fruchtcoulis

Mango Sorbet 7.00€
Mit frischem Fruchtcoulis

DECOERT
COCKTAILC

Chocolate Martini by Donald Trump 14.00€

#ih) Espresso Martini by Al Capone 14.00€







