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VORSPEISEN

VOM MEER ZUM TISCH

Brot mit Aioli und Oliven  (Preis pro Person)    3.00€

Tacos La Granja de Rio 16.00€
Mit Pulled Pork, Pico de Gallo und Sauercreme

Rindercarpaccio 21.00€
Serviert mit gerösteten Pinienkernen, Erdbeeren, Rucola, Kirschtomaten, Parmesankäse 
und weißem Trü�elöl

Cremige Bü�el-Burrata 20.50€
Mit Birne in Sirup, Rucola, gemahlenen Pistazien,
sautiertem iberischen Schinken und natives Olivenöl extra

Paprika de Padrón 10.00€

Überbackener Provolone-Käse 14.90€
Serviert mit kandierten Tomaten und Toasties 

Rühreier mit Tigergarnelen 17.50€
Dazu wilder Spargel und Pilze, abgeschmeckt mit Trü�elaroma

Tiger Garnelen in Tempura 22.50€
Mit Sesam, würziger Mango Sauce, Schnittlauch und Babyspinat

Butifarra Wurst Bruschetta 14.50€
Serviert mit gerösteten Paprika, Kirschtomaten und Chimichurri-Sauce

Königinnenmuscheln 28.00€
Mit Koriander-Mojo, getrocknete Tomaten, Wakame-Algen
und Passionsfrucht Tröpfchen

Hausgemachte Kroketten nach Wahl: Ochsenschwanz- oder Curry-Hühnchen 17.00€

Lachs mit sautierten Garnelen 24.50€
In einer Spinatcreme, Knoblauch und Champignons,
serviert mit hausgemachtem Karto�elpüree

Gegrillter Tinten�sch 25.00€
Auf geräucherten kanarischen Karto�eln mit Avocado und Koriander Pesto
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FLEISCH
TOMAHAWK STEAK FLAMBIERT (1,2 Kg) 112.00€
Dazu Karto�elspalten mit Röstzwiebeln und einem frischen Gartensalat

Gemischter Fleischgrill (Mindestens 2 Personen / Preis pro Person) 29.00€
Entrecôte vom jungen Rind, Balearenwurst, kreolische Chorizo, mariniertes Hühnchen,
Schweinerippchen, geröstete Tomaten und gegrillte Paprikastreifen

Premium Rinder�let 38.00€
Auf Karto�elstampf mit Chimichurri-Mayonnaise, wildem Spargel, Babykarotten 
und einer cremigen Demi-Glace-Sauce

Hühnchen in Honig-Senf-Marinade 21.00€
Mit Blumenkohl-Brokkoli-Gratin und kandierte Kirschtomaten, dazu Bauernkarto�eln

Zarte Lammschulter auf Niedrigtemperatur in Rosmarinsauce gegart 37.50€
Serviert mit Couscous und Saisongemüse

Premium Rinder Entrecôte 29.50€
Mit Marmelade vom Bauchspeck, Piquillo-Paprika,
dazu Blumenkohl-Brokkoli-Gratin und Bauernkarto�eln

Flambierte BBQ-Rippchen Rio-Style 24.00€
Mit Jack Daniel's BBQ-Sauce und Deluxe-Pommes

Black Angus Picanha 29.50€
Serviert mit sautiertem Spargel, Bauernkarto�eln mit Rosmarin und gerösteter Paprika

Federstück vom Iberischen Schwein 28.00€
Mit pochierten Zwiebeln, gerösteten Tomaten und Karto�elpüree mit weißem Trü�elöl

BEILAGEN
Deluxe Pommes Frites  4.00€
Bauernkarto�eln  4.50€
Süßkarto�elpommes 5.00€
Hausgemachtes 
Karto�elpüree 6.00€
Gegrilltes Gemüse 10.00€

SALSAS
Pfe�er  4.00€
Pilze 4.00€
Hausgemachtes 
Chimichurri 3.50€
BBQ Jack Daniel's 4.00€
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Alle unsere BBQ Hauptgerichte werden mit Beilage serviert



Alle unsere Burger werden mit Deluxe-Pommes Beilage serviertBURGER
Signature Rio Prime Doppel Beef Burger  23.00€
Serviert mit Avocado, frischem Salat, Tomaten, gerösteten Paprika, Speck 
und Cajun-Mayonnaise, dazu Zwiebelringe und cremigem Cheddar Käse

Texas Chicken Deluxe 19.00€
Knusprige Hähnchenbrust mit amerikanischer Sauce, Cheddar Käse, 
Marmelade vom Bauchspeck, knusprige Zwiebeln und Jack Daniel's Barbecue-Sauce

Super Vegan Burger 18.50€
Burger mit Pilzsauce, Trio aus gegrillten Paprika, Avocado, karamellisierte Zwiebeln,
frischer Salat und sonnengetrockneten Tomaten

Cremiges Schokoladen-Coulant 9.50€
Mit gemahlenen Pistazien und hausgemachtem
Vanillepudding

Hausgemachter Käsekuchen 9.50€
Mit frischem Fruchtcoulis

Mangosorbet 7.00€
Mit frischem Fruchtcoulis

COCKTAIL DESSERTS
Schokoladen-Martini by Donald Trump 14.00€

Espresso Martini by Al Capone 14.00€
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FRAGEN SIE NACH UNSEREN TAGESANGEBOTEN UND DEM VEGETARISCHEN MENÜVegetarian Vegan Best SellerBESTBEST
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DESSERTS


