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VW(PE[(E/V Brot mit Aioli und Oliven (Preis pro Person)

Tacos La Granja de Rio
Mit Pulled Pork, Pico de Gallo und Sauercreme

Rindercarpaccio
Serviert mit gerdsteten Pinienkernen, Erdbeeren, Rucola, Kirschtomaten, Parmesankase
und weilBem Truffelol

Cremige Biiffel-Burrata
Mit Birne in Sirup, Rucola, gemahlenen Pistazien,
sautiertem iberischen Schinken und natives Olivenol extra

Paprika de Padron

Uberbackener Provolone-Kise
Serviert mit kandierten Tomaten und Toasties

Riihreier mit Tigergarnelen
Dazu wilder Spargel und Pilze, abgeschmeckt mit Triiffelaroma

Tiger Garnelen in Tempura
Mit Sesam, wiirziger Mango Sauce, Schnittlauch und Babyspinat

Butifarra Wurst Bruschetta
Serviert mit gerdsteten Paprika, Kirschtomaten und Chimichurri-Sauce

Koniginnenmuscheln
Mit Koriander-Mojo, getrocknete Tomaten, Wakame-Algen
und Passionsfrucht Tropfchen

Hausgemachte Kroketten nach Wahl: Ochsenschwanz- oder Curry-Hiihnchen

Vsl MEerR 3us 71804

Lachs mit sautierten Garnelen
In einer Spinatcreme, Knoblauch und Champignons,
serviert mit hausgemachtem Kartoffelpiiree

Gegrillter Tintenfisch
Auf gerdaucherten kanarischen Kartoffeln mit Avocado und Koriander Pesto

3.00€

16.00€

21.00€

20.50€

10.00€

14.90€

17.50€

22.50€

14.50€

28.00€

17.00€

24.50€

25.00€




T! E l W Alle unsere BBQ Hauptgerichte werden mit Beilage serviert

TOMAHAWK STEAK FLAMBIERT (1,2 Kg) 112.00€
Dazu Kartoffelspalten mit R6stzwiebeln und einem frischen Gartensalat

Gemischter Fleischgrill (Mindestens 2 Personen / Preis pro Person) 29.00€
Entrec6te vom jungen Rind, Balearenwurst, kreolische Chorizo, mariniertes Hihnchen,
Schweinerippchen, gertstete Tomaten und gegrillte Paprikastreifen

Premium Rinderfilet 38.00€
Auf Kartoffelstampf mit Chimichurri-Mayonnaise, wildem Spargel, Babykarotten
und einer cremigen Demi-Glace-Sauce

Hiihnchen in Honig-Senf-Marinade 21.00€
Mit Blumenkohl-Brokkoli-Gratin und kandierte Kirschtomaten, dazu Bauernkartoffeln

Zarte Lammschulter auf Niedrigtemperatur in Rosmarinsauce gegart 37.50€
Serviert mit Couscous und Saisongemtise

Premium Rinder Entrecote 29.50€
Mit Marmelade vom Bauchspeck, Piquillo-Paprika,
dazu Blumenkohl-Brokkoli-Gratin und Bauernkartoffeln

Flambierte BBQ-Rippchen Rio-Style 24.00€
Mit Jack Daniel's BBQ-Sauce und Deluxe-Pommes

Black Angus Picanha 29.50€
Serviert mit sautiertem Spargel, Bauernkartoffeln mit Rosmarin und gerosteter Paprika

Federstiick vom Iberischen Schwein
Mit pochierten Zwiebeln, gerosteten Tomaten und Kartoffelpiiree mit weiBem Triiffeldl

Deluxe Pommes Frites
Bauernkartoffeln 4.50€
SuBkartoffelpommes 5.00€ _ , [
Hausgemachtes 'y o e - Y G Thoe o
Kartoffelpiiree 6.00€ ; y AN
Gegrilltes Gemuse 10.00€

CALAC

Pfeffer 4.00€
Pilze 4.00€
Hausgemachtes
Chimichurri ,
BQ= _i” < . d !'I'frsf ,'l'I'F"p‘

|



BURGER

) 0.0.0.0.¢

stiim) Signature Rio Prime Doppel Beef Burger
Serviert mit Avocado, frischem Salat, Tomaten, gerdsteten Paprika, Speck

Alle unsere Burger werden mit Deluxe-Pommes Beilage serviert

23.00€

und Cajun-Mayonnaise, dazu Zwiebelringe und cremigem Cheddar Kase

Texas Chicken Deluxe

19.00€

Knusprige Hahnchenbrust mit amerikanischer Sauce, Cheddar Kase,
Marmelade vom Bauchspeck, knusprige Zwiebeln und Jack Daniel's Barbecue-Sauce

Super Vegan Burger

18.50€

Burger mit Pilzsauce, Trio aus gegrillten Paprika, Avocado, karamellisierte Zwiebeln,
frischer Salat und sonnengetrockneten Tomaten

DECCERT ¢

Cremiges Schokoladen-Coulant

Vanillepudding

stien) Hausgemachter Kasekuchen
Mit frischem Fruchtcoulis

Mangosorbet
Mit frischem Fruchtcoulis

COCKTA1 L VECCERTC

Schokoladen-Martini by Donald Trump

Espresso Martini by Al Capone

Mit gemahlenen Pistazien und hausgemachtem

9.50€

9.50€

7.00€

14.00€
14.00€




