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E/Wp /4 m g Pan con Alioliy aceitunas  (Precio por persona) 3.00€

Tacos “La Granja de RIO”
Tortitas de maiz con Pullet Pork, pico de gallo y salsa agria

Carpaccio de Buey
Servido con pifilones tostados, fresas, ricula, queso parmesano y aceite de trufa blanca

Burrata cremosa de bufala
Con pera en almibar, rucula, pistacho molido, salteado de jamén ibérico
y aceite de oliva virgen extra

Pimientos Padron

Queso Provolone gratinado
Servido con tostas y tomate Cherry confitado

Roto de huevos con Gambas tigre
Espdrragos trigueros, setas y aroma de trufa

Langostinos en tempura
Con sésamo, salsa de spicy mango, cebollino y espinacas baby

Bruschetta de butifarra
Servida con pimiento asado, tomate Cherry y salsa chimichurri

Zamburinas al grill
Con mojo de cilantro, tomate deshidratado, alga wakame y gotas de puré de maracuya

Croquetas caseras a elegir: Rabo de Toro o Pollo al Curry

VELMAR A LA MECA

Salmon con salteado de gambas
Con espinacas y champifiones, servido con puré de patatas casero

Pulpo al grill
Sobre patata canaria ahumada con pesto de aguacate y cilantro

16.00€

21.00€

20.50€

10.00€

14.90€

17.50€

22.50€

14.50€

28.00€

17.00€

24.50€

25.00€



Todos nuestros platos principales de nuestra BBQ
vienen con su guarnicién

TOMAHAWK STEAK REY DE REYES (1,2 Kg) FLAMBEADO 112.00€
Acompanado de patatas en gajo con cebolla pochada y una fresca ensalada del huerto

Parrilla Mixta de Carne (Minimo 2 personas / Precio por persona) 29.00€
Entrecot de vaca joven, Butifarra balear, Chorizo criollo, Pollo marinado,
Costillas de cerdo, tomate asado y tiras de pimiento al grill

Solomillo de ternera Premium 38.00€
Sobre patata rota con mayonesa de chimichurri, esparragos trigueros, zanahoria baby
y una cremosa salsa demi glace

Pollo marinado a la miel y mostaza 21.00€
Con gratinado de coliflor y brocoli, tomate cherry confitado y patatas campesinas

Paletilla de Cordero Lechal
Servida con verduras de temporada y cuscus 37.50€

Entrecot de Ternera Premium 29.50€
Con mermelada de bacon y sirope de arce, pimiento piquillo, patatas campesinas
y gratinado de coliflor y brocoli

Costillas flambeadas 24.00€
Con salsa barbacoa Jack Daniel’s y patatas fritas deluxe

Picana Black Angus 29.50€
Servida con salteado de esparragos, dados de patatas campesinas
al romero y pimiento asado

Pluma Ibérica
Salteada con cebolla pochada, tomate asado y puré de patatas
con aceite de trufa blanca
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Patatas fritas Deluxe 4.00€
Patatas campesinas 4.50€
Patatas fritas dulces 5.00€ 1 o R
Puré de patatas casero  6.00€ e d B T R R ~
Vegetales al grill 10.00€ : : 5 N -
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Pimienta 4.00€
Champiinones 4.00€
Chimichurri casero
BBQ Jack Danieﬁl’s
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/4 K%RG%Eg/qg Todas nuestras hamburguesas van

acompafnadas de patatas fritas deluxe
2.0.0.9.0.¢

Signature Rio Prime Doble Beef Burger 23.00€
Servida con aguacate, ensalada fresca, tomate, pimiento asado, bacdén y mayonesa cajun,
acompanada de aros de cebolla y cremoso queso cheddar

Texas Chicken Deluxe 19.00€
Pechuga de pollo crujiente con salsa americana, lochas de queso cheddar, mermelada de
bacon y sirope de arce, cebolla crunchy y salsa barbacoa de bourbon Jack Daniel’s

Super Vegan Burger 18.50€
Con salsa de champifiones, trio de pimientos al grill, aguacate,
cebolla caramelizada, tomate seco y lechuga

POCTREC

s:s7) Coulant cremoso de chocolate 9.50€
Con pistacho molido y natilla casera de vainilla

Cheesecake casero 9.50€
Con coulis de frutas frescas

Sorbete de Mango 7.00€
Con coulis de frutas frescas

Chocolate Martini by Donald Trump 14.00€

Espresso Martini by Al Capone 14.00€




