Paseo del Mar 8, San Antonio, Ibiza - Reservierungen +34 672 278 171 ﬁ
Fragen Sie nach unserer Allergietabelle. Alle Preise inklusiv Mehrwertsteuer.
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Gefiillte rote Paprika

VOROVEICEN

@ warmes, knuspriges Brot mit Knoblauch-Aioli und Oliven (Preis pro Person) 3.00€

Bruschetta mit Kirschtomaten
Mit Rucola, Knoblauch, Olivendl, Salz und Pfeffer

Garnelen in Knoblauchol mit Chili sautiert
Champignons in Knoblauch-Chili-Ol

Cremige Buffel-Burrata
Serviert mit pochierter Birne, Rucola, gemahlenen Pistazien,
sautiertem iberischen Schinken, Kirschtomaten und nativem Olivenol extra

Gefillte rote Paprika
Gefullt mit sautiertem Hackfleisch in Tomatensauce, knusprigem Speck
und Kase garniert mit Rio-Joghurt-Sauce

Kroketten wahlweise: Ochsenschwanz oder Huhnchen-Curry

Uberbackener Provolone-Kise
Serviert mit gerostetem Brot und kandierten Tomaten

Tigergarnelen in Tempura
Mit Sesam, scharfer Mango-Sauce, Schnittlauch und Babyspinat

Tintenfischringe in Tempura mit Sauce Tartar

Garnelencocktail mit Avocado
Serviert auf Ananas und feinem Blattsalat mit cremiger Cocktail Sauce

10.50€

18.50€
12.50€
21.00€

14.00€

17.00€

15.00€

22.50€

16.50€
16.00€
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CALATE

Caesar Salat 14.90€

Klassischer Blattsalat mit hausgemachten
Croutons und Parmesan

Zur Auswahl:
Mit knusprigem Huhnchen 16.90€
Mit Garnelen 18.90€

Thailandischer Krabbensalat 15.90€

Babyspinat mit scharfem Cocktail-Dressing,
Kirschtomaten, Wakame-Algen und Avocado

Brasilianischer Salat 18.90€
mit sautierten Tigergarnelen

Mit Blattsalat, Mozzarellawurfeln, Erdbeeren,
Knoblauchdl und knusprigem Mais

Rio Tropical Salat  17.00€
mit Mango und Avocado

Mit Wakame-Algen, Tomaten, roten Zwiebeln
und Calamansi Zitrus-Dressing

W Caprese Salat 15.90€

Frischer Mozzarella, Basilikum, WalnUsse

und Tomaten mit nativem Olivendl extra,
Pesto und Balsamico-Creme

w Rio gemischter Salat 11.50€
Knackiger Blattsalat, rote Zwiebeln,
Grana Padano und Rotwein-Vinaigrette

BestSeller Q@ Vegetarisch

Tagliatelle Lachs

An cremiger Sauce mit sautierten
Champignons, Spinat und Kirschtomaten

Spaghetti Frutti di Mare

Frische Meeresfrichte in einer
aromatischen Tomatensauce

Tagliatelle Ibiza

Mit Hihnchenbrust in cremiger
Champignonsauce

Spaghetti Carbonara

Mit knusprigem Speck

” Tagliatelle mit Pesto (G

Mit Burrata-Mozzarella
und kandierten Tomaten

Spaghetti mit Knoblauch (&5
und Garnelen

Mit Petersilie, Chili, Olivendl, gerosteten
Pinienkernen und Kirschtomaten

19.00€

20.50€

18.50€

17.50€

17.50€

21.00€
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Langsam gebratene
Lammkeule
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UIE BECTEN TLELCOHGERICHTE

Premium Rinderfiletsteak 38.00€
Serviert auf zerdruckten Kartoffeln mit Chimichurri-Mayonnaise, wildem Spargel, Zuckermais,
begleitet von einer Demiglace Sauce

Premium Entrec6te vom Rind 29.50€
Mit gerosteten roten Paprika, Bauernkartoffeln sowie Blumenkohl- und Brokkoli-Gratin

Hdhnchen-Curry Thai Style 17.50€
Mit GemUse, serviert mit Basmatireis

BBQ-Rippchen flambiert nach Rio-Art 22.50€
Langsam gegarte Schweinerippchen mit hausgemachtem Kartoffelptree

Iberische Schweineschulter 28.00€
Serviert auf hausgemachtem Kartoffelptree mit karamellisierten Zwiebeln,

Kirschtomaten und kanarischer Mojo-Sauce

Langsam gebratene Lammkeule 36.50€
In Rosmarinsauce, serviert mit Salzkartoffeln und Zucchini

Marinierte Hilhnchenbrust 22.00€

Serviert mit Blumenkohl- und Brokkoli-Gratin sowie Bauernkartoffeln

Wahlweise: Mit Pfeffersauce oder cremiger Champignonsauce
w Wok-Gemiise mit Teriyaki-Sauce 14.90€

Mit ErdnUssen und Basmatireis

Wahlweise:
&) Mit Hahnchen 16.90€
.... Mit Rinderfiletspitzen 18.90€
Mit Garnelen 18.90€
BEi/AGEV
Deluxe Pommes frites 4.00€
SuRkartoffel-Pommes 4.50€
Pfeffersauce 4.00€ Kartoffelplree 5.00€
Chimichurri 3.50€ Kartoffelplree mit weilRem Triiffel 6.00€
Champignonsauce 4.00€ Kartoffelplree mit Jalapefios 6.00€

Sautiertes saisonales Gemduise 12.00€
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Lachs mit sautierten Garnelen 24.50€
Mit Spinat und Champignons,
serviert mit hausgemachtem Kartoffelplree

Langsam gegarter Wolfsbarsch 26.00€
Mit sautierten Bauernkartoffeln, Paprika,
karamellisierten Zwiebeln und Mojo-Sauce
Fish & Chips nach britischer Art 17.90€
Mit Erbsenpuree und Sauce Tartar

Gegrillter Oktopus 27.50€

Serviert auf Ofenkartoffel mit
Avocado-Koriander-Pesto

Gemischte Meeresfriichteplatte
vom Grill mit Beilage 35 go¢

(mindestens 2 Personen / Preis pro Person)

Jakobsmuscheln, Riesengarnelen,
Tempura-Calamari, Tigergarnelen
und knuspriger Kabeljau

FRISCH ZUBEREITET

“ (MINDESTENS 2 PERSONEN / PREIS PRO PERSON)

Paella Gemischt
mit Meeresfriichten,
Hihnchen und Rind

26.50€

Paella Premium

mit iberischem

Schweinefleisch
34.00€

Paella mit Meeresfriichten
34.00€

@ Paella Vegetarisch
22.00€



GOURMET BURGER

Alle Gourmet-Burger werden mit einer Portion Deluxe-Pommes serviert

Rio Signature Premium Beef Burger 23.00€
& Mit Avocado, frischem Salat, Tomate, gerosteter Paprika, Speck

und Cajun-Mayonnaise, serviert mit Zwiebelringen und cremigem Cheddar

im Brioche-Brotchen

Texas Chicken Deluxe Burger 19.50€
Knusprige Huhnchenbrust mit American Sauce, Cheddar, Rostzwiebeln,
Speckwurfeln, Eisbergsalat und Jack Daniel's BBQ-Sauce im Brioche-Brotchen

Super Vegan Burger 18.50€
Mit Champignonsauce, gegrillten Paprika, Avocado, karamellisierten Zwiebeln,

getrockneten Tomaten und Salat

Crazy Donut Burger by Donald Trump Make Rio Great Again 18.50€
Smash Beef Burger mit Speckwurfeln, Cheddar und Spiegelei zwischen zwei Donuts

k It /'/ pERM E/‘/ [t Inklusiv einer Kugel Eis  9.90€

Chicken Nuggets mit Pommes

@ Pasta mit Tomatensauce

Knuspriger Chicken-Burger mit Pommes




NACHCPE1CEN

Schokoladen Coulant 8.50€
Mit Passionsfruchtpuree und Vanilleeis

&) Gourmet-French-Toast 9.00€

Hausgemachter Cheesecake 9.00€
Mit frischem Fruchtcoulis

Mango-Sorbet 7.00€
Mit frischem Fruchtcoulis

DECCERT
COCKTAILC

Chocolate Martini by Donald Trump  14.50€

..... Espresso Martini by Al Capone 14.50€
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